LA BRASSE...RIT  voumn
. & 000 D’OUVERTURE

19h00 - 20h30

MENU UNIQUE 21h (juillet/aoat)
+ 12h - 13h30 (les we)

A 2 e
v OMELETTE ONCTUEUSE v TATAKI DE THON EN CROUTE S < 25 c
Oeuf, jambon, fromage, champignons, IZ,SO € DERES UL REPAS EN COMMUN
accompagnée de sa salade verte
TARTARE DE SAUMON AVOCAT 19 g
Pa) au vinaigre de mangue DE £
PROCHETTE DEVOLATLLE I7 = PLANCHE APERO (2 PER?)
v BURGER DE BOEUF AU BRIE ET 19 €
STEACK HACHE DE BOEUF 13 50 < o
’ GUACAMOLE 19 €
0 <€ ) PLAT DU CHEF
BOL DE FRITES 35 ENTRECOTE MATUREE 26 €
280gr - 300gr
16 €
A MOULES FRITES
PLATS ACCOMPAGNES DE FRITES/SALADE OU FAGOTS DE HARICOTS VERTS
ya ya
SALADE CESAR PIZZA MISS TUQUETTE 12,50 < COULANT AU CHOCOLAT 8 €
Salade, émincé de poulet, tomates, base tomate, jambon, fromage, champignons 8 P
olives, croditons, parmesan, noix BABA AU RHUM =
PIZZA 4 FROMAGES 13 50 ra)
SALADE BUFALA base tomate, emmental, mozza, chévre, bleu ? GAUFRE GOURMANDE 8 €
Tomate, Bufala, basilic, amandes; . e 8 o
efbives, aéprens, Lol dlslhes PIZZA LEEN 35y TARTE TATIN <
base tomate pesto, mozza, courgettes I3,SO € FLAMBEE NORVEGIENNE 7 €
v POKE BOWL EXOTIQUE grillées, olives noires, parmesan, basilic
Riz vinaigré, avocat, concombre, DESSERT DUJOUR 7,50 €
tomates cerises, edamame, crevette, PIZZA BRESILIENNE IS va) (Si Christiane n’a pas fait la sieste!)
mangue, cream cheese base creme fraiche, chorizo, poivrons, poulet GLACES
émincé, oignons, olives, sauce Brésilienne .
BOL DE SALADE VERTE (Voir carte des glaces)
PI1Z7ZA HAWAIENNE IS €

MELI MELO PIZZA

base créeme fraiche, poulet, ananas, curry,
1/2 pizza au choix / salade miste

mozza, miel




OPENING
MONDAY
SATUSII{DAY t& RASS EOOOR" l-l HOURS
7 pm - 8.30 pm

FIXED MENU 9 pm (July/August)
+ 12 pm - 1.30 pm (the WE)

o 2 e yay 2
v CREAMY OMELETTE v SESAME-CRUSTED TUNA 5< < 25
al TATAKI
egg, ham, cheese, mushrooms, served 12, SO < COMMUNAL DINNER
with green salad
SALMON TARTARE & AVOCADO 19 g va) 25
o .
BCHICKEN SKEWER 17 € v mange vinegar
APERO BOARD (for 2 pers)
v BEEF BURGER WITH BRIE & 19 € ya)
BEEF MINCED STEAK 13,50 = <19
’ GUACAMOLE
0 £ CHEF’S SPECIAL
BOWL OF ERIES 35 AGED RIB STEAK 26 €
280gr - 300gr = 16
MUSSELS & FRIES
MAIN COURSES SERVED WITH FRIES / SALAD OR GREEN BEAN BUNDLES
§ o o
CESAR SALAD 16,50 = L V2725 11 HDIQIOMEA NS 12,50 < CHOCOLATE FONDANT 8 €
Salad, chicken, tomato, olives, nutz Tomato base, ham, cheese, mushrooms 8 /&
<
parmesan PIZZA 4 FROMAGES 13 SO € RHUM BABA
BUFALA SALAD IG’SO € Tomato base, emmental, mozza, goat cheese, ’ WAFFLE GOURMET 8 €
Tomato, Bufala, basilic, almonds, olives, blue cheese &
caprons, olives ail PIZZA LEEN S5 e TARTE TATIN 8 €
P Tomato-pesto base, mozza, grilled zucchini, 13,50 € NORWEGIAN FLAMBE 7 ra)
v EXOTIC POKE BOWL 16,50 < black olives, parmesan, basil ’
Vinegared rice, avocado, cucumber, DESSERT OF THE AY 7 SO =
cherry tomatoes, edamame, shrimp, PI1Z7ZA BRAZILIAN IS € (if Christiane hasn't taken her nap!) ’
mango, cream cheese Cream base, chorizo, bell peppers, sliced ]
5 50 ra) chocken, onions, olives, Brazilian sauce ICE CREAMS
BOWL OF GREEN SALAD 9 (see ice cream menu)
PIZZA HAWAIIAN 15 €
MELI MELO PIZZA

Cream base, chicken, pineapple, curry, mozza,

1/2 pizza of your choice + mixed salad IS honey



